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Osterreichische Bundesgarten

Einladung

Seminare
Schonbrunner

Endivie, Radicchio & Co

Die Vielfalt der Zichorien

Termin
Ort

Veranstaltungs-
beitrag

Zielgruppe

Programm

Seminarleitung
und Organisation

Anmeldung

Donnerstag, 27. November 2025, 10:00 bis ca. 15:00 Uhr

Kammermeierei der HBLFA fir Gartenbau in Schénbrunn,
1130 Wien, Seckendorff-Gudent-Weg 6
Zufahrtsskizze liegt bei

EUR 110,- (inkl. Mittagessen, Getrénken und kulinarischen Zichorienkreationen)

Produzent:innen, Gartenbaureferent:innen, Gartenberater:innen, Erndhrungsberater:innen,
Fachleute aus Handel und Verkauf, Profikbch:innen, Fachlehrkrafte, Konsumentenvertreter:innen,
Fachjournalist:innen sowie interessierte Konsument:innen

Der Geschmack der Endivien & Zichorien
Angeleitete Rohverkostung verschiedener Spezialsorten mit Johann Reisinger,
Pionier der radikal natiirlichen Kiiche und Geschmackspadagoge

Castelfranco, Puntarelle, Tardivo: die Welt der italienischen Zichorien
Andrea Ghedina, Smarties.Bio, Chioggia; englischsprachiger Vortrag

Zuckerhite und Zichoriniwiesen: noch mehr Zichorien
DI Wolfgang Palme, HBLFA fiir Gartenbau und Osterreichische Bundesgarten

Blatt-, Wurzel-, Treibgemuse, Kaffeeersatz und Mehl:
Kulturpflanzengeschichte und Nutzungsvielfalt von Endivien & Zichorien
DI Helmut Reiner, Pflanze — Lebensmittel — Qualitat, Wien

Zichorien praktisch: Anbau und Vermarktung im Marktgartnerbetrieb
Valentin Riegler, ValisGrin, Honigsberg im Mrztal

Bitter schon! Die kulinarische Karriere des 5. Geschmacks
Mag. Hanni Ritzler, futurefoodstudio, Wien

Die Vielfalt der Endivien & Zichorien
Prasentation einer umfangreichen Zichoriensortep-Ausstellung,
Ing. Sebastian Bock, HBLFA fur Gartenbau und Osterreichische Bundesgarten

Endivie, Radicchio & Co — kulinarische Kreationen
Prasentiert von Johann Reisinger,
Pionier der radikal nattrlichen Kiiche und Geschmackspadagoge

Frisee, Escariol, Zuckerhut, Radicchio, Chicorée, Catalogna Puntarelle, Rossa di Verona,
Mantovana, Variegata di Castelfranco, Bianca di Chioggia, Rossa di Treviso, Pan di Zucchero,
Variegata di Lusia, A Foglie Frastagliate, Romanesca da Taglio, A Grumolo Verde, Grumolo
Bionda, Cicoria Goriziana, Cicoria Rosa, Rossa di Verona, Variegata Di Chioggia, uvm.

DI Wolfgang Palme, Ing. Sebastian Bock, HBLFA fir Gartenbau und Osterreichische
Bundesgarten

Begrenzte Teilnehmer:innenzahl, Anmeldungen schriftlich bis 7. November 2025 erbeten,
Anmeldeformular beiliegend/umseitig; Registrierung in Reihenfolge der Anmeldung

Eine Veranstaltungsreihe der .
Hoheren Bundeslehr- und Forschungsanstalt fur Gartenbau und Osterreichische Bundesgérten

Anderungen vorbehalten

Schdénbrunner | Seminare an der HBLFA fiir Gartenbau 1130 Wien, Griinbergstralle 24
Tel: (01) 813 59 50-331, E-Mail: wolfgang.palme@gartenbau.at



